RESTAURANT

Bites

Vanaf 12:00 uur tot 16:00 uur
Tonijn Tartare

Soja | Komkommer | Wasabi
€10,-

Steak Tartare Asian Style
Ossenhaas | Nori | Koriander
€8,-

Wagyu A5 Tataki
Truffel | Caviar | Soja
€19,-

Gebrande Wilde Zeebaars
Avocado | Limoen | Komkommer | Bieslook
€9-

Gepocheerd Ei

Avocado | Hollandaise | Zeewier
Supplement 10 gr Caviar € 75
€7-

Carpaccio van Langoustine
Sinasappel | Créme Fraiche | Caviar
€16,-

Huisgemaakte Brioche 2 ST
Roomboter
€4-

Koffie met Friandises

Koffie | Thee naar keuze | Bonbons | Macaron | Nougat

€N

Selectie Charcuterie
£15,-

Selectie Kazen 5 st
£ 14,-

House Of Caviar

Geserveerd met blini's,créme fraiche en bieslook
Blini Asetra € 10,-

Blik Asetra 30 gr € 50,-

Oesterproeverij

6 oesters met diverse toppings
€38,-

|l Gt et

Oester 1.st b.st 12.st
Irish Mdr €485 €28 €54
Gillardeau 465 €26 €49

Zeeuwse Tafeloester € 4,45 € 24 €47
Valuas Bitterballen

6st/€8,-

10st/€12,50

Mix Bittergarnituur
10st/9,50

Cocktails

Cucumber Spritz €12-
Komkommer / Elderflower / Cava

Negroni New Style €15,-
TX Ocean Aged Gin / Vermouth / Campari

P*rnstar martini €13.25

Passievrucht / Vanille Vodka Absolut / Citrussap

Espresso martini €12.75
Vanille Vodka Absolut / Bertha / Espresso

Kir royal €21-
Barons de Rothschild Brut / Créme de cassis

Jabara Sake-Sour €15,-
Sake / Jabara / Limoen / Elderflower

Jabara Gin-Sour 0.0 €12,-
0.0 Gin / Jabara / Limoen

Selectie Aperitieven

Sekt Hochriegl Alkoholfrei €9-
Vuurzee De Goede & de Stoute €9-
Moillard-Grivot Spritz €10,-
Champagne Marteaux Guillaume €18,-

Champagne Barons de Rothschild Brut €19-
Piper-Heidsieck Essentiel Blanc de Blancs € 25,-
Henri Giraud Hommage au Pinot Noir € 26,-

Laurent-Perrier La Cuvée Rosé Brut €27,-



